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BASIN HABERLERI

e Postharvest projesi, “GAUN’{in Postharvest projesi iyi uygulama secildi” bashkli
haber (iha, Habertiirk, Haber 16, Net Haber, Zafer, Gazete Rize, Haber Alanya, inegol
Online, Ege.Net, Gaziantep Gergek Haber, Dogu Rehberi, Flikoston, Birebir Haber,
Ekovitrin, Mansettiirkiyem, Camlik, Haber Mersin, Gaziantep Giines, Telgraf, Talas
Ekspres Haber, Beyaz Giindem, Sondakik Haber)

e Tiibitak 1003 projesi, “Kurutulan meyve ve sebzenin rutubeti radyo frekansiyla
azaltild1” bashikli haber(Hiirriyet, Tr Biilten, Coban Web).

e Ecoberries projesi (FP7 ERANET), “GAUN’iin Projesine AB’den Destek” bashkli
haber (Hiirriyet, Milliyet, Foodelphi, Haberler.com).
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