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2017-2019 Best Innovative Approach to 

Minimize Post Harvest Losses 

within Food Chain for VET 

ERASMUS KA2 Araştırmacı 

2015-2018 ECOBERRIES-Ensuring 

Quality and Safety of Organic 

Food Along the Processing 
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BASIN HABERLERİ 

 Postharvest projesi, “GAÜN’ün Postharvest projesi iyi uygulama seçildi” başlıklı 

haber (İha, Habertürk, Haber 16, Net Haber, Zafer, Gazete Rize, Haber Alanya, İnegöl 

Online, Ege.Net, Gaziantep Gerçek Haber, Doğu Rehberi, Flikoston, Birebir Haber, 

Ekovitrin, Manşettürkiyem, Çamlık, Haber Mersin, Gaziantep Güneş, Telgraf, Talas 

Ekspres Haber, Beyaz Gündem, Sondakik Haber) 

 Tübitak 1003 projesi, “Kurutulan meyve ve sebzenin rutubeti radyo frekansıyla 

azaltıldı” başlıklı haber(Hürriyet, Tr Bülten, Çoban Web). 

 Ecoberries projesi (FP7 ERANET), “GAÜN’ün Projesine AB’den Destek” başlıklı 

haber (Hürriyet, Milliyet, Foodelphi, Haberler.com). 
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