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Dersin Amaci :

Bu dersin amaci; 6grencilerin gastronomi turizmi kavramini kiiltir turizmi kapsaminda degerlendirebilmelerini saglamak, gastronominin tarihsel gelisimi ile yiyecek ve turizm arasindaki iliskiyi kavratmak,

gastronomi turizminin amaglarini, iglevlerini, gesitlerini ve ekonomik boyutlarini agiklayabilmek, Tiirk mutfaginin tarihsel gelisimi ile diinya gastronomisi hakkinda bilgi sahibi olmalarini ve gastronomik degerlerin

turizm agisindan 6nemini analiz edebilmelerini saglamaktir.

Ders Igerigi :

Kiltiir turizmi kapsaminda gastronomi turizmi, Yiyecek ve Turizm iliskisi, Disarida Yemek Yeme Kavrami, Gastronomi Kavrami, Gastronominin Tarihsel Gelisimi, Diger lgili Kavramlari, Gastronomi Turizminin

Amag, Islev ve nemi, Gastronomi Turizminin Cesitleri, Gastronomi Turizminde Arz ve Talep, Gastronomi Turizminin Ulusal ve Uluslararasi Boyuttaki Yeri ve Onemi, Tiirk Mutfagi ve Tarihsel Gelisimi ile Diinya
Gastronomisi hakkinda bilgiler verilecektir.
Yontem ve Teknikleri : Anlatim, sorucevap, tartisma, 6rnek olay incelemesi, arastirma-inceleme, sunum ve gérsel materyal destekli 6gretim yontemleri kullaniimaktadir.

Dersin Kaynaklari

Kaynaklan Hiilya Kurgun, Demet Bagiran Ozseker Gastronomi ve Turizm Detay Yayincilik Ankara
Ders notlari; 6gretim elemani tarafindan hazirlanan PowerPoint sunumlari, ders kapsaminda degerlendirilen gtincel akademik galismalar, raporlar ve yardimci
kaynaklardan olusturulmustur. Sunumlar dénem boyunca dgrencilere ders materyali olarak sunulmaktadir.

Ders Yapisi

Matematik ve Temel Bilimler : Egitim Bilimleri

Miihendislik Bilimleri : Fen Bilimleri

Miihendislik Tasarimi Saglhik Bilimleri :

Sosyal Bilimler 20 Alan Bilgisi : 80

Ders Konulan

Hafta Konu On Hazirhk Dokiimanlar

1 gastronomi turizmine girig Tlgili hafta konusu kapsaminda ders notlarinin Ders notlari; 6gretim elemani tarafindan

incelenmesi, &nerilen kaynaklarin okunmasi ve
konuya iligkin giincel 6rneklerin arastiriimasi.

2 Turistik driin, gekicilik ve agirlamanin bir unsuru olarak gastronomi Tlgili hafta konusu kapsaminda ders notlarinin

incelenmesi, 6nerilen kaynaklarin okunmasi ve
konuya iligkin glincel 6rneklerin arastiriimasi."

3 Gastronomi kavrami, Gastronominin tarihsel gelisimi Tlgili hafta konusu kapsaminda ders notlarinin

incelenmesi, dnerilen kaynaklarin okunmasi ve
konuya iligkin giincel 6rneklerin aragtiriimasi."

4 Gastronomi turizminin amag ve iglevleri Tlgili hafta konusu kapsaminda ders notlarinin

incelenmesi, 6nerilen kaynaklarin okunmasi ve
konuya iligkin glincel 6rneklerin arastiriimasi."

5 Gastronomi turizminin énemi ve gesitleri Tlgili hafta konusu kapsaminda ders notlarinin

incelenmesi, dnerilen kaynaklarin okunmasi ve
konuya iligkin giincel 6rneklerin aragtiriimasi."

6 Slow food ve Fast food akimlari, Tigili hafta konusu kapsaminda ders notlarinin

incelenmesi, 6nerilen kaynaklarin okunmasi ve
konuya iligkin glincel 6rneklerin arastiriimasi."

7 Molekdiler gastronomi, Fiizyon mutfagi Tlgili hafta konusu kapsaminda ders notlarinin

incelenmesi, dnerilen kaynaklarin okunmasi ve
konuya iligkin giincel rneklerin aragtiriimasi."

8 Cografi Isaretli Uriinler ve Gastronomi Tlgili hafta konusu kapsaminda ders notlarinin

incelenmesi, dnerilen kaynaklarin okunmasi ve
konuya iligkin glincel 6rneklerin arastiriimasi."

9 Surdirdlebilirlik ve Gastronomi Tigili hafta konusu kapsaminda ders notlarinin

incelenmesi, dnerilen kaynaklarin okunmasi ve
konuya iliskin gtincel 6rneklerin arastiriimasi."

10 Turkiye'deki gastronomi turizmi sehirleri ve rotalari Tigili hafta konusu kapsaminda ders notlarinin

incelenmesi, énerilen kaynaklarin okunmasi ve
konuya iligkin glincel 6rneklerin arastiriimasi.”

11 Diinya Gastronomi sehirleri ve rotalari Tlgili hafta konusu kapsaminda ders notlarinin

incelenmesi, dnerilen kaynaklarin okunmasi ve
konuya iliskin gtincel 6rneklerin arastiriimasi."

12 GASTRONOMI FESTIVALLERL ilgili hafta konusu kapsaminda ders notlarinin

incelenmesi, &nerilen kaynaklarin okunmasi ve
konuya iliskin giincel 6rneklerin arastiriimasi."
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Dersin Ogrenme Giktilari

Sira No Aciklama

001 Gastronomi ve gastronomi turizmi hakkinda temel kavramlari 6grenip agiklar
002 Gastronomi turizminin énemini, amaglarini ve gesitlerini anlatir.

003 Gastronomi turizminin ulusal ve uluslararasi alandaki 6nemini anlatir

004 Tirkiye'de ve Diinyadaki gastronomi sehirleri ve rotalarini agiklar

Programin Ogrenme Giktilari

Sira No Aciklama

P02 is sagligi ve giivenligi, gevre bilinci ve kalite stiregleri hakkinda bilgi sahibi olur.
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Bilgi ve beceriler diizeyinde distincelerini yazili ve sozli iletisim yolu ile etkin bigimde sunabilir, anlagilir bicimde ifade eder

Mesledi ile ilgili temel, giincel ve uygulamal bilgilere sahip olur.

Alani ile ilgili uygulamalarda karsilagilan ve éngdriilemeyen karmasik sorunlari g6zmek igin ekip tiyesi olarak sorumluluk alir.

Kariyer yénetimi ve yasam boyu 6grenme konularinda farkindalia sahiptir.

Rezervasyon alma, karsilama, hesap isleme, muhasebe ve kayit islemlerini yapar.

Alani ile ilgili verilerin toplanmasi, uygulanmasi ve sonuglarinin duyurulmasi agsamalarinda toplumsal, bilimsel, kiiltlrel ve etik degerlere sahiptir.
Bir yabanci dili kullanarak alanindaki bilgileri takip eder ve meslektaslari ile iletisim kurar

Isletmelerin organizasyon yapisini ve is siireglerini agiklar.

Yiyecek igecek hizmetlerinde beslenme ilkeleri, menii planlama, Uretim, mutfak, servis hizmetleri ve atik azaltimi siireglerini agiklar.

Meslegi igin glincel gelismeleri ve uygulamalari takip eder, etkin sekilde kullanir

Mesledi ile ilgili bilisim teknolojilerini (yaziim, program, animasyon vb.) etkin kullanir

Mesleki problemleri ve konulari bagimsiz olarak analitik ve elestirel bir yaklagimla degerlendirme ve ¢6ziim 6nerisini sunabilme becerisine sahiptir.
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Etkinlik

Haftalik teorik ders saati

Haftalik uygulamali ders saati
Okuma Faaliyetleri

Internetten tarama, kiitiiphane calismasi
Materyal tasarlama, uygulama
Rapor hazirlama

Sunu hazirlama

Sunum

Ara sinav ve ara sinava hazirhk
Final sinavi ve final sinavina hazirlik
Diger (Belirtiniz)
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Dersin Ogrenme Giktilarinin Programin Ogrenme Ciktilarina Katkilan

Katki Diizeyi: 1: Cok dusiik 2: Disiik 3: Orta 4: Yiiksek 5: Cok yiiksek
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