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Dersin Amaci :

Mutfakta planlama, érgitleme, yoneltme ve denetim stireglerinin 6grenciye aktariimasi ve bu siireglerde meydana gelebilecek olasi problemlere ¢6ziim yollar Gretmek.

Ders Igerigi :

Mutfak yonetiminin tanimi ve amaci, mutfakta verimliligi etkileyen faktorler, mutfak plani ve fiziksel dzellikleri, mutfak ekipman ve aletlerinin siniflandiriimasi, standart regeteler konusunda bilgiler verilerek,
endiistriyel mutfak projesi hazirlama konusunda uygulamalar yapilmaktadir.

Yontem ve Teknikleri : Teorik anlatim, soru-cevap, grup galismasi

Dersin Kaynaklari

Kaynaklan Mutfak Yénetimi ve Organizasyonu (Alan B. Scott vd.)
Gida ve Igecek Yonetimi (John Cousins vd.)
Gokdemir, A, “Mutfak Hizmetleri Yonetimi”, Detay yayincilik, Ankara,2005 Sengdil. S. ve Kurnaz. A. Mutfak Y6netimi. Detay Yayincilik. Ankara,2021
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Ders Yapisi

Matematik ve Temel Bilimler : Egitim Bilimleri

Miihendislik Bilimleri : Fen Bilimleri :

Miihendislik Tasarimi : Saglik Bilimleri : 10

Sosyal Bilimler 30 Alan Bilgisi 1 60

Ders Konulan

Hafta Konu On Hazirlik Dékiimanlar

1 Donem ders akigi hakkinda genel bilgi ve derse genel giris Derse ders saatinde katilimda bulunma Gokdemir, A., “Mutfak Hizmetleri Yénetimi”, Detay
yayincilik, Ankara,2005Sengdil. S. ve Kurnaz. A.
Mutfak Yonetimi. Detay Yayincilik. Ankara,2021

2 Mutfak Organizasyonlarinin Tarihsel Gelisimi Konu hakkinda 6n arastirma yapma Gokdemir, A., “Mutfak Hizmetleri Yonetimi”, Detay
yayincilik, Ankara,2005Sengdil. S. ve Kurnaz. A.
Mutfak Yonetimi. Detay Yayincilik. Ankara,2021

3 Mutfakta Fiziksel Planlama ve Kurulum Konu hakkinda 6n arastirma yapma Gokdemir, A., “Mutfak Hizmetleri Ynetimi”, Detay
yayincilik, Ankara,2005Sengiil. S. ve Kurnaz. A.
Mutfak Yonetimi. Detay Yayincilik. Ankara,2021

4 Mutfak Orgitienmesi Konu hakkinda 6n arastirma yapma Gokdemir, A., “Mutfak Hizmetleri Yénetimi”, Detay
yayincilik, Ankara,2005Sengdil. S. ve Kurnaz. A.
Mutfak Yonetimi. Detay Yayincilik. Ankara,2021

5 Mutfak Calisma Alanlari ve Kullanilan Ekipmanlar Konu hakkinda 6n arastirma yapma Gokdemir, A., “Mutfak Hizmetleri Yonetimi”, Detay
yayincilik, Ankara,2005Sengiil. S. ve Kurnaz. A.
Mutfak Yonetimi. Detay Yayincilik. Ankara,2021

6 Mutfak Bolimleri ve Organizasyonu Konu hakkinda 6n arastirma yapma Gokdemir, A., “Mutfak Hizmetleri Yénetimi”, Detay
yayincilik, Ankara,2005Sengl. S. ve Kurnaz. A.
Mutfak Yonetimi. Detay Yayincilik. Ankara,2021

7 Mutfak Béliimleri ve Organizasyonu Konu hakkinda 6n arastirma yapma Gokdemir, A., “Mutfak Hizmetleri Yonetimi”, Detay
yayincilik, Ankara,2005Sengiil. S. ve Kurnaz. A.
Mutfak Yonetimi. Detay Yayincilik. Ankara,2021

8 Mutfak Bolimiiniin Diger Departmanlarla Iligkisi Konu hakkinda 6n arastirma yapma Gokdemir, A., “Mutfak Hizmetleri Yonetimi”, Detay
yayincilik, Ankara,2005Sengil. S. ve Kurnaz. A.
Mutfak Yonetimi. Detay Yayincilik. Ankara,2021

9 Mutfakta Biitge Yonetimi Konu hakkinda 6n aragtirma yapma Gokdemir, A., “Mutfak Hizmetleri Yénetimi”, Detay
yayincilik, Ankara,2005Sengiil. S. ve Kurnaz. A.
Mutfak Yonetimi. Detay Yayincilik. Ankara,2021

10 Mutfakta Tedarik Yénetimi ve Organizasyonu Konu hakkinda 6n arastirma yapma Gokdemir, A., “Mutfak Hizmetleri Yénetimi”, Detay
yayincilik, Ankara,2005Sengl. S. ve Kurnaz. A.
Mutfak Yonetimi. Detay Yayincilik. Ankara,2021

11 Mutfakta Menl Yonetimi ve Organizasyonu Konu hakkinda 6n arastirma yapma Gokdemir, A., “Mutfak Hizmetleri Yénetimi”, Detay
yayincilik, Ankara,2005Sengiil. S. ve Kurnaz. A.
Mutfak Yonetimi. Detay Yayincilik. Ankara,2021

12 Mutfakta Uretim Y&netimi ve Organizasyonu Konu hakkinda 6n arastirma yapma Gokdemir, A., “Mutfak Hizmetleri Yonetimi”, Detay
yayincilik, Ankara,2005Sengil. S. ve Kurnaz. A.
Mutfak Yonetimi. Detay Yayincilik. Ankara,2021

Dersin Ogrenme Ciktilari

Sira No Aciklama

001 Mutfak yonetiminin temel prensiplerini, organizasyon yapisini, gérev tanimlarini ve departman isleyisini agiklar

002 Menii planlama, maliyet kontroli, satin alma siireglerini analiz eder ve mutfak operasyonlarini planlar

003 Gida guvenligi, hijyen ve is saghdi glivenligi sistemlerini uygular ve denetler

004 Mutfak personeli ydnetimi, ekip koordinasyonu ve gatisma yonetimi stireglerini yiritir

005 Mutfak operasyonlarinda verimlilik, kalite standartlari, etik degerler ve sirdirdlebilirlik ilkelerine uygun hareket eder
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Programin Ogrenme Giktilari

Sira No
P05
P03
P04
P06
P09
P08
P10
P02
P11
P12

P13
P14

P07
P01

Aciklama

Mesleki problemleri ve konulari bagimsiz olarak analitik ve elestirel bir yaklasimla degerlendirme ve ¢6zim onerisini sunabilme becerisine sahiptir.

Meslegi igin glincel gelismeleri ve uygulamalari takip eder, etkin sekilde kullanir

Mesledi ile ilgili biligim teknolojilerini (yaziim, program, animasyon vb.) etkin kullanir.

Bilgi ve beceriler diizeyinde dlstincelerini yazili ve sozli iletisim yolu ile etkin bigimde sunabilir, anlagilir bicimde ifade eder.

Alani ile ilgili verilerin toplanmasi, uygulanmasi ve sonuglarinin duyurulmasi asamalarinda toplumsal, bilimsel, kiltiirel ve etik degerlere sahiptir.

Kariyer yonetimi ve yasam boyu 6grenme konularinda farkindaliga sahiptir.

Bir yabanci dili kullanarak alanindaki bilgileri takip eder ve meslektaslari ile iletisim kurar.

Is saghig ve giivenligi, cevre bilinci ve kalite siiregleri hakkinda bilgi sahibi olur.

Konaklama isletmecilidi ile ilgili temel kavramlar tanimlar

Konaklama isletmelerinin organizasyonel yapisini ve yonetim siireglerini, 6n biiro, kat hizmetleri, muhasebe, satis, pazarlama, yiyecek-igecek, insan kaynaklari departmanlarinin birlikte isleyigini
agiklar.

Turizm isletmelerinde musteri iligkileri kapsamindaki temel kavramlari agiklar.

Turizm igletmelerinin; rezervasyon alma, musteri karsilama, miisteri kayitlarini olusturma, meni planlama ve sunum, oda ve genel alan temizligi, oda-koltuk satis, muhasebe kayitlarini olusturma
islemlerini gerceklestirir.

Alani ile ilgili uygulamalarda karsilagilan ve éngoriilemeyen karmagik sorunlari gézmek igin ekip lyesi olarak sorumluluk alir.

Mesledi ile ilgili temel, glincel ve uygulamal bilgilere sahip olur.



Degerlendirme Olgiitleri
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Dersin Ogrenme Giktilarinin Programin Ogrenme Ciktilarina Katkilan

Katki Diizeyi: 1: Cok dusiik 2: Disiik 3: Orta 4: Yiiksek 5: Cok yiiksek

P01 P02 P03 /P04 P05 P06 P07 P08 P09 P10|/P11 P12|P13 P14

Tim| 4 (3|4 3|4 |4|4 4|4

001 4 3 |4|2(4|3|3|3]|4
002 4 3|4 |2(5|4|4|4]|4
003 4 3|4|3|5/4|4/4|5
004 4 3|4 (3(5|5|4|4]|4
005 3 3 |4(3(3|4|5/|4]|5




